
 

南 方 莊 園 渡 假 飯 店 
精 緻 中 式 桌 席 菜 單 

NT$9,800+10%-10人 
【特色說明】以古早味及客家菜為發想，濃厚的香味鄉愁，懷念且熟悉的味道， 

水粉/酸菜/高麗菜飯/紅趜/客家醬缸醬菜都是令人懷念的味道，料理單純，精緻好滋味。 

 
 

南方珍寶大拼盤 
(老滷浸牛腱/舟山海蜇絲/廣式臘味包/和風軟絲/胡麻干貝唇) 

青花椒鐵板水粉酸菜蝦 
(深海白蝦/客家水粉(粗)/榨菜絲/客家酸菜/青花椒/燈籠椒/乾辣椒/青蔥) 

瑤柱翡翠白玉土魠魚羹 
(瑤柱/土魠魚/嫩豆腐/翡翠/結球白菜/筍絲/生香菇/紅 K末/香菜) 

港式白切雞拼香酥軟蟹 
(仿土雞/軟殼蟹/地瓜片/客家吉醬/蔥薑油) 

古味圓籠菜飯腐皮肉卷 
(港式肝臘腸/懷舊高麗菜飯/手工腐皮肉卷/荷葉/自製海山醬) 

紅趜蔥燒小豬肋 
(豬肋小排/客家筍乾/小豆苗) 

金瓜苳蓉樹子蒸海鱸 
(鱸魚/南瓜/古法醃冬瓜/樹子/蔥花/枸杞) 

山藥四神銀耳燉童雞 
(小白雞/山藥/四神/銀耳/紅棗) 

上湯髮菜扒嫩芽白 
(娃娃菜/髮菜/枸杞) 

港式手作美甜點 
(黃金流沙包) 

寶島時令鮮果盤 
 
 

 

每席 10人 新台幣玖仟捌佰元，另外加 10%服務費  
above price is in nt$9,800 per table for 10 persons and 10% service charge is compulsive 

(菜色內容依季節做調整) 

 


