
 

南 方 莊 園 渡 假 飯 店 
精 緻 中 式 桌 席 菜 單 

NT$8,800+10%-10 人 
【特色說明】以古早味及客家菜為發想，濃厚的香味鄉愁，懷念且熟悉的味道， 

煙燻雞/封肉/米苔目/炊粉/客家醬缸醬菜都是令人懷念的味道，料理單純，精緻好滋味。 
 

 
 

南方珍寶大拼盤 
(麻辣牛腱筋/舟山海蜇絲/廣式臘味包/泰式香香/和風軟絲) 

錫包香料野菇奶油蝦 
(深海白蝦/客家米苔目/絲瓜/彩椒/綜合菌菇/白果/綠卷鬚/紅酸模) 

西湖銀魚卜肉海菜羹 
(銀魚/飛卷/黑毛豬後腿肉/蟹肉棒絲/冬粉翅/結球白菜/筍絲/海菜/香菜) 

東江鹽焗燻雞富貴拼 
(仿土雞/天蠶蘿蔔酥/客家佶醬/蔥薑油) 

黃金蟹鉗糯米糕 
(香酥黃金蟹鉗/手作米糕/荷葉/紅薑片) 

蘇杭東坡肉搭荷葉夾 
(豬五花肉/客家筍乾/荷葉夾/小豆苗) 

鳳梨醬筍蒸深海鱸魚 
(鱸魚/新鮮鳳梨/古法醃醬筍/蔥花) 

古早味銀鯧芋香炊粉鍋 
(銀鯧/乾尤魚/芋頭/新竹炊粉/新鮮生香菇/高麗菜/中芹/木耳/金勾蝦/蛤蠣/蒜苗) 

上湯髮菜扒嫩芽白 
(娃娃菜/髮菜/枸杞) 

港式手作美甜點 
(黃金流沙包) 

特選季節鮮果盤 
 
 
 

每席 10 人 新台幣捌仟捌佰元，另须外加 10%服務費  
above price is in nt$8,800 per table for 10 persons and 10% service charge is compulsive 


